: ml’r e|genen Fett und Toast
Li |vér inits greese ond toast

v i 1 F . e 1

.’_i.;', : Hldeg erdel gyumolcskremleves(7) ' 8'!_5_0'.'-' %

Kol’re Wcldfruch’rcremesuppe E: : ' e

Cold forest fruﬁ cream soup: ?*»

7 Er6leves ioj‘éssql(3,9) 690.- ‘E

~ Kraftsuppe mit Ei e

- Powersoup with egg R\

_ " Falusi mdjgomboéc leves(1,3,6,9) 950.- :f,;

_Léndiiche Leberknddelsuppe 3
i Rural liver dumplings soup

TyUkhusleves gazdagon(1,9) : 990.- N

~ HOhnersuppe reichhaltig
~ Chicken-broth richly

~ Gulydsleves(9) 1.590.-
~ Gulaschsuppe nach ,Ungarische’ Art
OOUIosh soup a’ la ,,Hungarian™ Art

S

_-_.-'F.’Qntyhaléslzlé(zt) . - 1.79%.-
j:')égrpfen Fischsuppe

{_3 ~arp Fishsoup
_ -;\ Harcsahalaszle(4) e R O S E T - Y Bk v E 900

*Wels FISG:hsuppe SR :?54?:. }:
nl f -*»a* e e,

.....



'ndenbroien szorvosmorhd legnemesebb resze

R 450gr
2009f
R
ot Csontos Rlb Eye : 350gr 5.700.-
A ‘A bordacsonttdl és a rajta 1&vé vékony zsirétegtd! kildndsen zamatos és i %3
- kedvelf steak- fajta. ' e
i _' Rib-Eye 200gr 4.490.-
~ Csont nélkOli valtozat, minimdlisan kisebb izvildggal =
e L - ' : s
e : 0
~ Hanger filé steak 250gr 3.990.-
A Dbélszin és a borddk kdzott elhelyezkedd husrész, mely egyedi izeket rejt magdban. X
o |
~ Picanha steak : 250gr 3.990.-
_ Tonhal steak Kell hozzd komment?e Finom. 200-300gr 3.490.-

- Tunfischsteak
. Tuna steak

H-“",' " Lazac steak(4) - 200gr _;?-,590_.
. Lachs Steak Ml
- Salmon steak _ AWy
: '_.E;?S'épd steak(4) - 300- 4009r 3390 _
. Hai Steak s | & aRlL .\




".Jﬂe;_ﬁ;;nps.gombaragum

ary el 550.- .

o Ro’ro’rounlle i e - “E
j,-ﬁ;_:___,Ro’rq’r_OU|IIe_ Al YL =g - *-1
; 5 A < f?
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= o LAVAKGVON SULT SZARNYASOH- GEGRILLTES GEFLUGEL- GRILLED POULTRY # =

~ Lavakovon silt csirkemell filé Sszibarackkal 1.990.-
~ -+ HOhnerbrust auf lavastein gebraten mit Pfi rsich
- Chickenbreast on lavastone roasted with peach

 Lavakévén silt pulykamell filé grillezett gyUmolcsokkel 2.190.-
. Putensteak mit gegrillte Frichte
- Turkeysteak with grilled fruits

- Grillezett fUszeres kacsamell filé vérésboros meggyszésszal 2.690.-
- Gegrilltes wlrziges Entenbrustfilet mit Rotweinsauce :
*_Girilled spiced duck breast fillet with red wine sauce

~ Rose kacsamell hézi técsnival, grillezett camamberttel, borsépirével (1,3,7) 3 490 -
- Rose gebratenes Entenbrustfillet mit gegrilltes Camambert und Erbsenbrei und
- Kartfoffelleitbthen
' - Rose duck breast with grilled camambert, peas puree with home roundel




# HALETELEH - FISCHGERICHTE - FISH #

e e .
. Pontypatké rantva (1,3,4)
& Gebcﬁ'kene Kcrpfen

RS Brea Cor
o &

nioﬁ harcsaf‘ Ié kapros, tejfolos, hagymads, t0ros éniettel (1,3,4) '2..9'9'0_.-
h’ ‘@ebel(:kene Welsfi llet, Knoblauch. Quark, Rahm,-Dillsosse Lo ¥
f_‘, ‘t.jg:off i shii He‘t in egg and brecd crumbs in their jackets Garlic, curd cheese, sourcream, dill sOsse 3:

.'l

‘“_ : g.Fogasﬂle rantva (135 4) _ 3.390.-
Gebackene Zanderfilet =~ . .
- Breaded plke—perch 3 ¢ T e

'Eogds filé rosion, fUszervaijjal (4,7) 3.390.-
 Zanderfilet vom rost, mit Krauterbutter 3
Zander fillet from rost, with herb butter

Harcsapaprikas tirés csuszaval (1,4,7) 2.990.-
-~ Welsgulasch mit Topfen Fleckerin
- Caftfi sh stew with curdy pasta

- Tonhal steak 200-300gr 3.490.-
- Tunfischsteak
- Tuna steak

- Lazac steak(4) 200gr 3.590.-
- Lachs Steak
Solmon s’reo-k

qua Sieak(4) 300-400gr 3.390.-
Hai Steak
- Shark S’reok

—‘—‘" # ADUNH A DIETANAK- WIR SIND DIE DIETE- WE ARE THE DIETE o

&" Rosion siUlt csirkemell filé citrusos sala’raagyon : 2.590.-
9 'Gegnll’res HUhnerbrustfilet auf Zi'rrussolotbe’r’r : - .
= Gnlleq. lck"nbreos’r filet-on citrus salad bed ‘N




é’r gebacken mit Schofskose
Frled qgﬁckenbreos’r fi led with sheep coftage cheese

.k Kap[gs,ughturoval és baconnal t6ltétt csirkemell filé rantva (1,3,7)
%-': g Huhﬂ@rus’r mit Dill-Schafskdsesosse und Bacon gefullt
N Frled ch1ckenbreos’r fi lled with dill, sheep coffage cheese ad bacon

_.'_ ¥. l- -¢ uh .”
bv ﬁ,jew @rcemell (fuszervouol sajttaltoltve rantva) (1,3,7)
. HGhnerbrust nach ,Kijev* Art mit GewUrzbutter, filled mit K&se
5’ 2 r PuIIe’rbreosT a'la,Kijev" Art sTer with spicy butter

I-“‘ﬁ

Tolioh‘ pulykamell ,,Winnetou” médra -(st’réI’r kolbdsszal sajttal téltve) (1,3,7)
- Gefulite Putenbrustfi let nach ,,Winnetou” Art, mitWurst, filled mit Kase
= Stuffed turkeybreast a’ la ,,Winnetou” Art with sausage and pulled with cheese

- Konfitalt libacomb(50-60 dkg) bérére piritva, pdrolt lilakdposztaval és

© pefrezselymes burgonyaval
KonfitierteGanzekeule gerdstet, mit gedunstete rotkraut und Petresilienkartoffeln
Goose leg with steamed purple vabbage and parsley potatoes

Ciganypecsenye
Zigeunerbraten
- Gipsy-style pork steak

Cordon Bleu (1,3,7)

Bakonyi sz0zérmék piritott libamdjjal (7)
~_ Schweinmedalions mit pilzrahmsouBe und mit gerésteter Gdnseleber
Pork medallions with mushroom cream sauce and roasted goose liver

Magyaros szizérmék

Schweinmedalions mit Ratatouille kartoffelchips

Pork medals with ratatouille potato chips

»Fehér L&” serpenyds

(szuzpecsenye barnamartds,gomba,szalonna,steakburgonya)

WWeisses Pferd" Pfanne (Schweinemedallion, Braunesosse, Pilz, Mais,Steakkartoffel)
.,,Whl’re Horse™ casselore (roast, brown-sauce, mushroom, maize, steak potato)

% ~ ,Fehér L6” tl 2 személyre (1,3,7) *
¥ (Cordon Breu CIgonypecsenye rantott gomba,rantott sajt rizs, hosobburgonyo zold

® .G’{ene Kase. Reis, Pommes Frites, GemuUse beilage).
disch for two persons (Cordon Blau, G4psy s’ryle PO ork s’re& breoded

ro _ -breodedﬁheese rice, fried potatoes, vegetab]es S

&

Lﬁ‘q‘
ni

.-1_
-

| @I Geful’r)

gt &

51161t s r’res,k?a@-ronwo)
i eiﬁcp’reletfm#‘i(msers‘@eck und

‘?‘,'fggc;i"’ Fle|st:h’reller fUr Zwei Personen (Cordon Blau, Zlgeunerbro’ren gebro— ,

4.700.-

2.190.-

2.190.-

3.290.-

3.290.-

3.290.-

6.400.-




Uc 6_".'z'ser:nlegomb6ccql (157
chel mit Semelknddeln
Shop iﬁhg with dumphngs
‘!‘“’5«* Pcuﬁﬁhe[ével vqu veld nélkiil s6s burgonyaval 2490 3
o %Uf]‘elgulasch mit Hirn oder ohne mit Zalzkartoffeln . @ . pa s

N j* ipe stew with marrow or WIThOUT with salt po’ro’ro

i iy

é‘_"ﬁ' Mqrhaporkoli T S 2.200.-
;,. Rindgulasch B o _

Beefs’rew - Ut 1 P

~ Torés csusza piritott szalonnakockdkkal (1,3,7) 1.490.-
. Topfen Fleckerln |
Curdy pasta
Bolognai spagetti (1,3) 1.850.-

Spagetti Bolognese j
Bologner Spaghetti

- Sajtos-tejfolos spagetti (1,3,7) 1.590.-
- Spagetti mit K&se - saure Sahne
‘Spaghetti Cheese - sour cream

+ HUSMENTES ETELEINK - VEGETARISCHE SPEISEN - VEGETABLE FOODS # e

Rantott gombafejek (1,3,7) 1.490.-
~ Gebackene Pilzkopfe :
- Mushrooms in breadcrumbs

_ Rdntott karfiol (1,3,7) ©1.490.-

Gebackene Blumenkonhl

Cauhﬂ ower in bread crumb s L
& -Rénioﬁ irupplsia sajt (1 I
o Gebccke_ne Kcsg - _,T__;.).g__i"

"éﬁeriyaval (1.3.7)
bert mVr“Prersereere
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R
' e‘fcf:i cucumber S,
- T

——

o

Csipés almapaprika
;__Schcrrf Apfelpoprrkcr bR e

.=;§%;;-"fejfélés uborka‘saléia (7) ‘ 59‘6"-' ‘
7*“ Gurken salat mit Sauer Sahne :

~ Cucumber salad with sour cream

, ',Paradi_cso.m;aléta . 590.-
Tomato salat &
--Tomcr’ro salad

,_'1‘;: Vegyes saldata (uborka,paradicsom, kdposzta) (7) 650.-
-Gemischter Salat (Gurke, Tomate, Kraut) _ .
Mixed scrlcrd (cucumber, tomato, cabbage) » 4

‘-.. A

i3

'ldénysaléia f ~990.
(i€gsaldta, paradicsom, uborka, paprika, lichagyma)
Sorsonsolo’r (Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln) &/ 4

_ Seosoncrl lettuce (Lettuce, tomato, cucumber, pepper, onion) ., £
Gorog salata (7) | : "'1:!290.- :-¥

AT s
T

"'""_' _,gegscrlcr’rcr ‘uborka, pqgudrcsom llahagyma, olivabogyd, feta sajt)
- Griechischer Salat (Er{bergsolcr’r Gurke, Tomate, rote Zwiebel, Oliven, Feta- Kose) ;
14 Greek salad (lceberg,le’r ce, cucumber tomato, red onron olrves fe’rcr cheese) 1




‘_'_mas kapros tejfolos (7)
cher - Diller - Rahmer g

rlic -~‘8|II - sour creom:soupe
4 Nyl

——

t:lpros iejfolos hagymas iurgs (7)
;__Knoblouch Quark, Rahm, Dillsosse
.“Gcrhc co’r’roge eheese; sour cream, dill sauce

.»—-_—- Tariar martas (7) ' 300.-
~ Tartarsosse i
- tartar sauce

3 , Afonya : 450.-
- Preiselbeere
- Cranberry sauce

2
 Gesztenyepiré - 900.-

Kastanienpuree
- Chesnut with skimmings

A
o,

.,

- Forré belgacsokis dlom gyimélcsfagylalttal (1,3,7) ©1.250.-
“HeiBer belgischer Schokoladentraum mit Fruchteis y =)
HQT Belg|on chocolq’re dreom WITh fruit ice cream

w4




:'Sclzkar’roffeln
- Sdltpotatoes

“"_“ Peirezselymes burgonya
- Kartoffeln mit Petersili
Po’rdroes WITh pcrsley

g
;!:'*":_ Krumphpure (7)

;7% Kc:r’roff“elbre|
~:= T f otato puree

B
-

-

= Magyuros burgonya (lecsés burgonya chips)
Ungcmsche Kartoffeln (Ratatouille kartoffelchips)
;, HUngorion potatoes (Ratatouille potato chips)

A

Zoldsegkoret
~ GemUse Beilage
- Vegetables

quoli rizs

- ;; -.*:.;\che, ¢

= :*ééluskq (1,3, 7)
- Spatzle :
eodles

550.-
550.-_"“'
850.-
- 750.-

490.-



u‘c'

..‘-':'¢Van|||as(437) 400.-/db
. mit Vanillen *= - B | AR
s ’Flled with V0n|llo Creom ' : - Y

. Csokolddés (137) | 400.-/db
~ mit Schoko o
~filled with Chocolate Cream :

Allergiat vagy intoleranciat okozé anyagok és termékek

1. Glutént tartalmazé gcbonofélék (azaz buza, rozs, arpa, zab, ténkdlybuza, kamut,
illetve hibridizdlt fajtdi) és beldlUk készult termékek.

- 2. Rakfélék és belblUk készUlt termékek.

o TOjGS és a beldle készUlt termékek.

_4 Hal és a beldle készilt termékek.

-5, Foldlmogyoro és a belble készult termékek.

’ﬁ Szolqbab és a beldle készUlt termékek.

- 7. Tej és az abbdl készult Termekek(beleer’rve a laktozt).

. I " 8. Didfélék, azaz mandula, mogyord, did, kesudid, pekdndid, brozndlo pISZTC]CIC]

E«L"." =y mokcdémlo vagy queenslandi dio. _ - T

S _., o~b$IQJe készUlt .termekek R Lt
| cﬁg e 'role készUlt termékek. Ty ﬁ,,:-’f_ ._;'_"--;;

- G belole keszul’r Termekek : SR O

‘10mI/L




# PALACI{BZBTT BGROI{ #

~ VESZPREMI BALATONBOR ksicse 500.-/1dl  3.300.-/0751

T 8
”OKIosszkus bolo’ronl feherbor a kotcsei kIS csolodl pince melle’r’rl |zgo|mos nevu Gronorlum dul

foj’rouelleges olaszrizing almds, borockwrogos illattal és izzel, a korty végén kellemes kesernereF R
* A classic Balaton white wine from the small family winery in Kétcse,from the exciting sounding ’Grq a iU
vineyard's loess soil, pickedfrom 20-year-old vines, then fermented and aged in tanks for 7 months.A lig ht,
easy-to-understand, varietally pure Olaszrizing withapple and peach flower on the nose and poloﬁ
. pleasant bitterness on the finish.
R «Klassischer WeiBwein vom Balaton vom LéBboden des Weingartens Grandrium neben des kleinen Fo_
kellers in Kétcse, von 20jéhrigen Weinstécken gelesen, imiBehdlter gegoren und 7 Monate gereift. Leich:
gut interpretierbarer, sortenspezifischer Italienischer Riesling mit einem Duft und Geschmack von Apf’

PfirsichblUte, am Ende des Schlucks mit angenehmer Bitterkeit. .

SKIZO IRSAI Bodocsony “ Forrd évjdrat, szép sz816" — Sike Baldzs 2.900.-/0, 7é|

*Baldizs sz8I6 és virdg-illaty, ropogds fehérbora Uj csomagoldsban, extrém korai, augusztus 6é-i sziretbdl. -
Reduktiv kérnyezetben, gyors feldolgozds utdn, hitdtt acéltartdlyban erjedt. Erett sz818, citrusok, wragok
savak és a zardsban pdr gramm maradékcukor.”

*Baldzs Sike's crispy white wine with grapey and floral aromas - in new packaging and from an extremely. =
early, August 6 harvest. Following the quick processing in reductive surroundings, it was fermented in tem- = = =
perature-controlled steel tanks. Ripe grapes, citrus, flowers, good acids and a few grams of residual sugar -

. oY

on the finish.

*Er hat im reduktiven Umfeld, nach schneller Bearbeitung, im gekUhlten Stahltank gegoren. Reife Trouben ) ":'_ﬂ
Zitrusfrlchte, Blumen, gute Séuren und im Abschluss einiges Gramm Restzucker. .L- 'lc_"_ ~
KONYARI FECSKE fenér, Balatonlelle 500.-/d| 3.300.-/0,75| ‘E!

*Viddm gyUmolcsillatt hdzasitds Konydri Danitdl. Zenit, olaszrizling, chardonnay, semillon és zdldveltelini

fajtdkbadl. Virgonc, kénnyed és feszes, ropogds savakkal.

* A vivacious fruit-scented blend from Dani Konydri. The Zenit, Olaszrizling, Chardonnay, Semillon and Gruner 4
Veltliner varieties. Playful, light and taut with crispy acids.
e ustiger Verschnitt von Dani Konydri mit Fruchtduft, aus den Sorten Zenit, Italienischer Riesling, Chordonnoy,
Semillon und GrUner Veltliner. Lustiger, leichter und fester Wein mit knusprigen Séuren. .

LEGU CHARDONNAY Balatonboglar 4.500.-/0,75I | :

. 6sz0s, agyagos dulékbdl a déli partrdl. Tartdlyban erjedt. Fehér virdgok, barack, sima savérzet. Kevesebb

fés iz és tébb fajtajelleg. :‘
*From loess and clay vineyards from the southern part of Balaton. It was fermented in tanks. White flowers, ¥ gl
peach, smooth acidity. Less oak, more varietal character. <
e Aus Weingdrten mit L6B- und Lehmboden, vom sUdlichen Ufer des Plattensees. Er hat im Behdlter gegoren, s
weiBe Blumen, Pfirsich, sowie ein glattes S&uregefihl. Weniger holziger Geschmack und mehr Sortencharak-

(E[

GONCOL FELEDES FURMINT Tolcsva 500.-/dl  3.300.-/0,75

*KonnyU és goérdUlékeny tokaiji, szines talajrdl sziretelve, tartdlyban erjesztve. Kajszi, sdrga alma és virdg illat,
kénnyed korty, érett gyUmaolcsdkkel, j© sav-cukor ardnnyal és kerek lecsengéssel. Cukortartalom: 33 g/I. == i
* A light and smooth Tokaj, harvested from diverse soil, fermented in tanks. Apricot, yellow apple and flower -
aromas, light on the palate with ripe fruit, a good balance between acidity and sugor and a round finish. A
Residual sugar: 33g/I.

*Der Duft von Mirabelle, gelbem Apfel und Blume, leichter Schluck mit reifen Frichten, einem guten
Séure-Zucker-Verhdltnis Ur&d einem runden Abklang. Zuckergehalt: 33 g/I. '

FIGULA ROSE CUVEE Balatonfired - 3.900.-/0,75l '-

°F|g€1ku MISIek rozejo megln’r hamar |deer‘r A rozero szure’rel’r merlo’r (60%) és Kekfraﬂkos (40%) rowd hejon 4z

= he F|gulo rosé has arrived quickly once again. Merlot (60%) ond Kekfrankos (40%) harvested especially fo
moke-roge fermented in ’rempero’rure -controlled tanks after brlef SKII’\ Con’roc’r then aged briefly. Rospberry Y

in geles 1I-rer MerIQ’r 60%) und Blaufrankisch (4'0%) haben nach kurzer Einweichu Yo ;-
o ‘geren bk:mn. rden hier kurz gereift. Ei‘n"Duf’r von H|mb;eere und Erdbeere,de

_d ru.n,d rlebefhge.n gew&phchen knus%ge.n He.uérwelnen besonders relchhal i

_", - - Yo ¥



= T
: D
/N 3 AZ Rodpu&z’ro L —/dT
-Fu 'res b'brs illaty syrah a meleg Rcdpusz’ro |6520s dombjowol Tor‘rolﬂoon erjé“d*t 35zl
ewg Feke’recsereszhye humidor, gazdag illat mellett kézepes test & markdns ’ronm e =_'-. '
:A h with spicy, peppery aromas from the warm Radpuszta's loess hill. It was ferr ne
dge in large dszok barrels for half a year. Alongside the rich aromas of black cher'ry on
_.... uum bodied and has a pronounced tannin backbone. N e ST
- _*Wurziger, pfefferiger Syrah von LoBhiUgeln des warmen Radpuszta. Neben Schworzklrsche H
einem reichhaltigen Duft mittlerer Kérper und markante Tanninstruktur. ’

1-.; I, i
7 AT
LEGLI MERLOT Balatonbogldr 4.500. -‘/0 7
» Merlot, a sz8l6sgyoroki Gesztenyés-dUlébdl. Klasszikus vordsbor készités, csémoszolés mellett, spo Fan
jedés nyitott kadban, hét hénap érlelés dthektds horddkban. A fajta fiszeresebb arca, illatban és izben s
faval, kerek tanninnal. Kézepes test, bors, szegflszeg, csokolddé, szeder. Merlot from the Gesz’renyes /ine<
yard in Sz8l8sgydrok. e =
* A classic way of making red wine; alongside the punch down, spontaneous fermen’rohon in open* /Qfsi
seven months of ageing in five hectolitre barrels. The spicier face of the variety with nice oak on bo’rH fh
nose and the palate. Round tannins, medium-bodied, with clove, chocolate and blackberry. .
«Klassische Rotwein-Herstellung neben Stampfen, spontane Gérung in offener Wanne, sicben monatige
ifung in funf hi groBen Féssern. Wirzigeres Gesicht der Sorte, schénes Holz und rundes Tannin sowohl im Duff
als auch im Geschmack. Mittlerer Kérper, Pfeffer, Gewurznelke, Schokolade und Heidelbeere. gl

B L
=  M=ge
‘.J

GERE CABERNET SAUVIGNON vilany 6.500.-/0,751 =
eKozepes testy villdnyi cabernet a Csillogvélgybél Tartdlyban erjedt, majd 16 hénapig érett nagy aszokban. &
lllatdban cigénymeggy, fekete ribizli €s szamodcds jegyek, melyeket a nagyhordds érlelés finom fuszeressegé, ;___
egészit ki. Kellemes korty, sok gyUmélccsel, érett savakkal, kerek tanninnal. q... . i
_ * Medium-bodied Cabernet from the Csillagvélgy. Fermented in the tank, then matured for 16 monthsin =
3 large dszok barrels. Sour cherry, blackcurrant and wild strawberry aromas, fleshed out with spiciness from ’rh'e,'_'-_l_!‘-'-‘lf
ageing in large barrels. Pleasant palate with lots of fruit, ripe acidity and round tannins. 1=
¢|n seinem Duft Sauerkirsche, schwarze Johannisbeere und Nofen von Erdbeere. Angenehmer Schluck mit
zahlreichen Frichten, reifen SGuren und rundem Tannin. Sy

!".

e * FOLYQ BOROK # :
Tolna Borhdz &
Cabernet 250.-/dl ‘!i
Olaszrizling 250.-/dI ;‘i
Kékfrankos Rosé 250.-/dl .
Cserszegi fUszeres (félédes) 250.-/dl .

L Tolnai Merlot (félédes) 250.-/dl
- f!
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-~ CUVEE ILLANY) ‘ _
éraz clossncuiehordonnoy horslevelu feheérbart =™ R Sk
e 5! 12, 5% Alk. 590.-/dl 3.900.-/0,75l A e e ==

3orunk 90%- bon harslevell, 10%-ban Chardonnay fajtat tartalmaz. Szine halvdnysdarga, illatdban ci f-i
‘I lemz6 a villdnyi borvidékre. izében ugyancsak a cHrusossog domindl egy kis CO2 kiséretében, ami virgen:
’res A korty izlelése utdin enyhe édességet tapasztalunk, igy vdlik borunk igazdn harmonikussd. Salétakh
halételekhez batran ajanljuk! Lt_ E
* Unser Wein enfsteht aus den Sorten Lindenbldttriger 90% und Chardonnay 10%. Hellgelbe Farbe, in seinem Duﬁ,
Aromen von Zitrusfrichten, was typisch fUr die Region Villdny:ist. Sein Geschmack wird ebenso von Zl’rrusfruch’ren-b
herrsch’r begleitet von ein wenig CO2, das den Wein so lebhaft macht. Nachdem man sich einen Mundvaoll schmec .
__igherleb’r man eine milde SUBe, so wird der Wein richtig harmonisch. Wir empfehlen diese Sorte wohl zu Salaten und" =
Fischgerichten! 3
- * Ourwine is a blend of 90% Hdrslevell and 10% Chardonnay wine varieties. A pale yellow wine with citrus fragrance, 4
+ " typical to the Villdny wine region. Its flavour is dominated by citrus, along with a bit CO2, making the wine spry. After *f_ ’
e L. ’rc;stmg a sip of wine, we can feel some light sweet aroma, so that our wine becomes really harmonious. We hlghlyr _,"“'-"
1 “ommend this wine with salads and fish dishes! F -

THE UNION (VILLANY) igoEs
Szdraz classicus vordsbor, i _gE
0,751, 13% Alk. 690.-/dl 4.900.-/0,75| =

*Elénk, fiatalos bordé drnyalat, kdzepes testre utald mélység mutatkozik a pohdrban. llatdban intenziv pérkolt
jegyek érezhetdk, érett és tulérett gyimolcsok, piros és fekete bogydsok kavalkadja, feszes tanninok, elegans ¥
savak jellemzik. Remek egyensulyu, elegdns bor, gazdag lecsengéssel. " =

sIntense, buoyant red Bordeaux tone, a depth referring to medium wine body in the glass. Intense roasted markse & .l
shows up in its aroma, characterized by a pleasantly complex bouquet of ripe and overripe fruits, red and black T
berries, tight tannins, elegant acids. An elegant wine with excellent balance and rich finish. A -
eLebhafter, jugendlich violetter Farbton, im Glas zeigt sich eine auf mittelma&Bigen Kérper weisende Tiefe. In sei- . <
nem Aroma sind intensive Réstnoten zu fUhlen, charakterisiert durch reife und Uberreife Frichte, eine Kavalkade miy-
von roten und schwarzen Beeren, dichte Tanninen, elegante S&uren. Ein eleganter Wein mit groBartiger Balance =

und reichem, lang anhaltendem Abgang. . 34

KEKFRANKOS ROSE (VILLANY) I
Szdraz classicus kékfrankos rosé bor, s A, et [\
0,751, 12% Alk. 590.-/dl 3.900.-/0,75l == "

==

eReduktiv eljdrdssal készitett kékfrankos rosé bor. Borunk szine halvdny cseresznyepiros. lllatdban piros bogyds -
gyUmélcsaromdk jelennek meg. I1zében, harmonikus savak kiséretében, enyhén tutti-fruttis aromdk érezhetdék.
Saldtdkhoz, szdrnyas ételekhez vagy csak aperititként ajénljuk.

A kékfrankos (Blaufrankisch) rosé wine aged with reductive processing. Our wine has a light cherry red col-
our. Red-berry fruit aromas show up in its flavour. Some mild tutti-frutti aromas can be felt in its taste, along with
smooth acids. Recommended for salads, poultries or just as appetizer.

e Blaufrankischer Roséwein, hergestellt im reduktiven Ausbau.

Die Farbe unseres Weines ist blass kirschrot. In seinem Duft erscheinen Aromen von roten Beeren. In seinem
Geschmack sind Tutti Frutti Aromen zu spUren, begleitet von harmonischen Séuren. Wir empfehlen diese Sorte zu
Salaten, Gefligelgerichten oder einfach nur als Aperitif.

VILLANYI FRANC 2016 (VILLANY)
Szdaraz prémium voros bor,
0.751, 14% alk. : 6.300.-/0,75I

* A villanyi borvidék frekventdlt déli duldjérdl sziretelt Cabernet Francunk 2016-ban nagyon szépen beérett.
Borunkat kézepes-nagy test jellemzi.lllatdban fekete bogyds gyUmolcsok kavalkadja ismerhetd fel,minimdalis
~  hordds jegyekkel fszerezva.izében is elészér a gyimodlcsdsség dominal majd a korty végen az édeskés tanninok
;.':'r ’r&zﬂ(kerekke borunkat.12hénapot volt elsd és mdasod t6ltesi horddban.
= )ur Cabernet Franc from this popular southern vineyard in the Villdny wine region ripened beautifully in 2016.
] ﬂ is @ medium to full-bodied wine, characterised by an array of black berry fruit on the nose spiced up with sub’rle
___ﬁg’res of oak. The palate is also initially dominated by frumness WITh sweet tannins giving the wine a smooth finish.
spent 12 months |n.l"r5.’r0nd second use oak. i \
Unser Cabernet Franc, den wir im Jahre 2016 von renommierten Lagen des Weingebietes Villany gelesen ho_*
ben, verfogt Uber em-ﬁ#&wa&ﬂe&fepo’renhol Der Geschmack unseres Weines ist mit. einem mittleren bis aftiger
" rperl gepragt. Seme-@gen erinnern an eme Kavalkade von Schwo.fzbeeren begleitet mit wenigen smerk-

1 on vollreifen Frichten bestimmt, und am Ende des Schlucks wird unser Wein du -
nninen abgerun g‘Ausbou 12 Moncﬂ'e in Bornques [Ers’r un.a Zweﬂfu.Ung '
R b=l L il B B A | ssCar g





