A KONYHAFONOK AJANLATA

Roston bélszincsikok kacsamadjas lecséval,
snidlinges t6rtburgonyaval 10.190 Ft

Gegrillte Lenden (geschnetzeltes) mit Letcho und
Entenleber gemischt, Stampfkartoffeln mit Schnittlauch

Roast beef strips with duck liver ratatouille
and chive mashed potatoes

Uj-zélandi pikans bélszincsikok spagettivel 8990 Ft
Neuseeldndische wiirzige Lenden (geschnetzeltes) mit Spaghetti
New Zealand-style spicy sirloin strips with spaghetti

Kacsamaijjal és velGvel t6ltott szlizérmék
roppands rosztivel 8790 Ft

Gefiillte Schweinemedallions (Entenleber, Schweinehirn), Rosti

Pork tenderloin medallions stuffed with duck liver
and marrow, with rosti

Tuarés-meggyes palacsinta vaniliafiird6ben 1590 Ft

Palatschinken gefiillt mit Sauerkirsch und Quark,
in VanillesoBe

Cottage cheese and sour cherry pancakes with vanilla-sauce

Varga Zoltan konyhafénok
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Tatar beefsteak piritdssal, friss zoldségekkel(1)

Beeftatar mit Toast
Tartar beefsteak with toast

Franzosische Zwiebelsuppe
French onion soup

Hideg erdei gytimolcskrémleves tejszinhabbal(7)

Kalte Waldfruchtcremesuppe
Cold forest fruit cream soup

Falusi majgomboc leves(1,3,6,9)
Landliche Leberknodelsuppe
Rural liver dumplings soup

Tyukhusleves gazdagon(1,9)
Huhnersuppe reichhaltig
Chicken-broth richly

Gulyasleves(9)
Gulaschsuppe nach ,,ungarische” Art
Goulash soup a’ la ,,Hungarian” Art

Pontyhalaszlé(4)
Karpfen Fischsuppe
Carp Fishsoup

Harcsahalaszlé(4)
Wels Fischsuppe
Caftfish fish soup

# LEVESEK - SUPPEN - SQUPS #

Francia hagymaleves szezdmmagos grissinivel (1)

6.800.-

1.590.-

1.890.-

2.090.-

2.550.-

2.890.-

3.190.-

3.790.-

# ELOETELEK - VORSPEISEN - STARTERS # memmce— v

Fad ar
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Tenderloin (marhabélszin) 200gr

7.590.-

Bélszinszelet mely a Lendenbraten szarvasmarha legnemesebb része 320gr 12.100.-

Lendenbraten
Beef tenderloin

Porterhouse 500gr 13.900.-

A T-Bone nagyteso valtozata, tobb bélszinnel

T-Bone 450gr 12.900.-

Egy olyan kilonleges, csontos steak,mely magaban foglalja a bélszint és a hatszint

Sirlion (marhahatszin) 200gr
Tipikusan sovany, lédus hatszin, melyet egy vékony zsirréteg tesz meég izletesebbé

Rumpsteak
Beef sirlion

Csontos Rib-Eye 350qgr
A bordacsonttdl és a rajta lévé vékony zsirrétegtdl kUlondsen zamatos és
kedvelt steak-fajta.

Rib-Eye 250gr
Csont nélkuli valtozat, minimalisan kisebb izvilaggal

Tonhal steak Kell hozza komment? Finom. 200-300gr
Tunfischsteak
Tuna steak

Lazac steak(4) 200gr
Lachs Steak
Salmon steak

Céapa steak(4) 300-400g9r
Hai Steak
Shark Steak

5.490.-

8.300.-

7.300.-

5.290.-

5.490.-

4.990.-

e g



o —— % RAGUH, MARTASOK - RAGOUT, SOSSE - RAGOUT GRAVY # .

Pokol tuze 800.-
Feuer der Holle

Fire of Hell

Zoldbors martas(7) 800.-

Grine Pfeffersauce
Green pepper sauce

Tejszines gombaragu(7) 800.-
Pilzrahmsosse
Creamy Mushroom ragout
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# LAVAHOVON SULT SZARNYASOH- GEGRILLTES GEFLUGEL- GRILLED POULTRY #

Lavakovon silt csirkemell filé 6szibarackkal 3.790.-
HUhnerbrust auf lavastein gebraten mit Pfirsich
Chickenbreast on lavastone roasted with peach

Grillezett fUszeres kacsamell filé vérosboros meggyszoésszal 4.490 .-
Gegrilltes wurziges Entenbrustfilet mit Rotweinsauce
Grilled spiced duck breast fillet with red wine sauce

Rose kacsamell hazi toécsnival, grillezett camamberttel, borsopurével (1,3,7) 5.490.-
Rose gebratenes Entenbrustfillet mit gegrillles Camambert und Erbsenbrei und
Kartoffelleibthen

Rose duck breast with grilled camambert, peas puree with home roundel
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o ——— ¢ YAD ETELEK - WILDGERICHTE - WILD *

Vorosboros szarvasporkolt 5.690.-
Hirschgulasch
Deerstew
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# HALETELEK - FISCHGERICHTE - FISH # . o

Pontypatké rantva (1,3,4) 3,890.-
Gebackene Karpfen
Breaded Carp

Rantott harcsdafilé kapros, tejfolos, hagymads, t0rés ontettel (1,3,4) 4.890.-
Gebackene Welsfi llet, Knoblauch. Quark, Rahm,-Dillsosse
Caffi shfi llet in egg and bread crumbs in their jackets Garlic, curd cheese, sourcream, dill sosse

Fogas filé rantva (1,3,4) 4.990.-
Gebackene Zanderfillet
Breaded pike-perch

Fogas filé roston, fUszervaijjal (4,7) 4.990.-
Zanderfilet vom rost, mit Krauterbutter
Zander fillet from rost, with herb butter

Harcsapaprikas turés csuszaval (1,4,7) 5.490.-
Welsgulasch mit Topfen Fleckerin
Caftfi sh stew with curdy pasta

Tonhal steak 200-300gr 5.290.-
Tunfischsteak

Tuna steak

Lazac steak(4) 200gr 5.490.-

Lachs Steak
Salmon steak

Céapa Steak(4) 300-400gr 4.990.-
Hai Steak
Shark Steak

+ ADUNK A DIETANAN- WIR SIND DIE DIETE- WE ARE THE DIETE »
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Fokhagymas-mézes csirkemell csikok piritva, salata agyon 4.290.-
Knoblauch und Honig Hahnchenbrust gebraten auf einem Salatbett
Garlic and honey chicken breast roasted on a salad bed

Csirkemell steak a pacbdl gorog salataval (7) 4.290.-
Hahnchenbruststeak aus Marinade mit griechischem Salat
Chicken breast steak from marinade with Greek salad



. — % FRISSEN SULTEH - PFANNENGERICHTE ~ FRESHLY MEAT'S # s om

Csirkemell filé rantva (1,3,7) 3.790.-
Gebackene Hinchenbrust
Fried chicken breast

Kapros juhtiréval és baconnal t6ltétt csirkemell filé rantva (1,3,7) 3.990.-
Huhnerbrust mit Dill-Schafskasesosse und Bacon geflilit
Fried chickenbreast fi lled with dill, sheep cottage cheese and bacon

Kijevi jércemell (fUszervajjal-sajttal téltve, rantva) (1,3,7) 3.990.-
Huhnerbrust nach ,,Kijev* Art mit Gewdurzbutter, fulled mit Kase
Pulletbreast a’ la ,,Kijev” Art style with spicy butter

Toltott pulykamell ,,Winnetou” mdédra (fustolt kolbasszal sajttal toltve) (1,3,7) 3.990.-
GefUllite Putenbrustfi let nach ,,Winnetou” Art, mitWurst, fOlled mit Kase
Stuffed turkeybreast a’ la ,,Winnetou” Art with sausage and pulled with cheese

Konfitalt libacomb bérére piritva, pdrolt lilakdposztdval és 6.590.-
petrezselymes burgonyaval

KonfitierteGanzekeule gerdstet, mit gedunstete rotkraut und Petresilienkartoffeln

Goose leg with steamed purple vabbage and parsley potatoes

Ciganypecsenye 4.190.-
Zigeunerbraten
Gipsy-style pork steak

Cordon Bleu (1,3,7) 4.190.-
Bakonyi sz0zérmék piritott libamaijjal (7) 6.690.-

Schweinmedalions mit pilzrahmsouRe und mit gerosteter Ganseleber
Pork medallions with mushroom cream sauce and roasted goose liver

~Fehér Lo” serpenyds 5.490.-
(szUzpecsenye,barnamartds,gomba,szalonna,steakburgonya)

»Weisses Pferd” Pfanne (Schweinemedallion, Braunesosse, Pilz, Mais,Steakkartoffel)

»White Horse” casselore (roast, brown-sauce, mushroom, maize, steak potato)

~Fehér Lo” tal 2 személyre (1,3,7) 12.990.-
(Cordon Bleu,ciganypecsenye,rantott gomba,rantott sajt,rizs,hasabburgonya,zéld

koret)

»Weisses Pferd” Fleischteller fur Zwei Personen (Cordon Blau, Zigeunerbraten, gebra-

tene Pilz, gebratene Kase, Reis, Pommes Frites, Gemiuse beilage)

»White Horse” disch for two persons (Cordon Blau, Gipsy-style pork steak, breaded

mushroom, breaded cheese, rice, fried potatoes, vegetables

,Lovaszfiu kedvence” (1,3,7) 4.190.-
(Szalonnaval, llahagymaval toltott sertéskaraj rantva)

»Stallmeister favourite” (Scweinekotelett mit Kaiserspeck und Lila Zwebel Gefllt)

»otable master’s favourite” (Porkchop with bacon and Purple onion)
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# A RETRO IZEH HEDVELOINEX, LOVERS OF RETRO TASTES # . v

Rantott borjulab hasabburgonyaval és tartarral (1,3,7) 5.590.-
Gebackener Kalbshaxen mit Pommes und sos Tartar
Fried cow leg with potato chips and tartar sauce

Szalontidé zsemlegombéccal (1,7) 4.990.-
Beuschel mit Semelknddeln
Shop lung with dumplings

Pacal velbvel, vagy velé nélkil sés burgonyaval 4.990.-
Kuttelgulasch mit Hirn oder ohne mit Zalzkartoffeln
Tripe stew with marrow or without , with salt potato

Marhapo6rkolt 4.190.-
Rindgulasch
Beef stew

_ap . [N J

Tards csusza piritott szalonnakockakkal (1,3,7) 3.690.-
Topfen Fleckerln
Curdy pasta

Bolognai spagetti (1,3) 3.990.-
Spagetti Bolognese
Bologner Spaghetti

Sajtos-tejfolos spagetti (1,3,7) 3.190.-
Spagetti mit K&ase - saure Sahne
Spaghetti Cheese - sour cream

I |

+ HOSMENTES ETELEINH - VEGETARISCHE SPEISEN - VEGETABLE FOODS # e im

Rantott gombafejek (1,3,7) 2.890.-
Gebackene Pilzkopfe
Mushrooms in breadcrumbs

Rantott karfiol (1,3,7) 2.890.-
Gebackene Blumenkohl
Caulifl ower in bread crumb

Rantott trappista sajt (1,3,7) 3.490.-
Gebackene Kase
Cheese in bread crumbs

Rantott camembert afonyaval (1,3,7) 3.490.-
Gebackene Camembert mit Preiselbeere
Breaded Camembert with cranberry
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# SAVANYOSAGON, SALATAH - SALAT - PICHLES # e—

Kaposztasalata 990.-
Krautsalat

Cabbage salad

Kovaszos uborka 990.-
Sauergurken

Leavened cucumber

Tejfolos uborkasalata (7) 1.190.-
Gurken salat mit Sauer Sahne
Cucumber salad with sour cream

Paradicsomsalata 1.290.-
Tomato salat
Tomato salad

Vegyes salata (uborka,paradicsom,kaposzta) (7) 1.190.-
Gemischter Salat (Gurke, Tomate, Kraut)
Mixed salad (cucumber, tomato, cabbage)

ldénysalata 1.990.-
(jégsalata, paradicsom, uborka, paprika, llahagyma)

Saisonsalat (Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln)

Seasonal lettuce (Lettuce, tomato, cucumber, pepper, onion)

Gorog salata (7) 2.490.-
(jégsalata, uborka, paradicsom, llahagyma, olivabogyo, feta saijt)

Griechischer Salat (Eisbergsalat, Gurke, Tomate, rote Zwiebel, Oliven, Feta-Kase)
Greek salad (iceberg lettuce, cucumber, tomato, red onion, olives, feta cheese)
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+ NTETEK - SAUCE - DRESSING *
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Pokol tuze 800.-
Feuer der Holle
Fire of Hell

Kapros, tejfolos, hagymas, turds (7) 990.-
Knoblauch, Quark, Rahm, Dillsosse
Gavrlic, cottage cheese, sour cream, dill sauce

Tartar martas (7) 600.-
Tartarsosse
tartar sauce

Afonya 600.-

Preiselbeere
Cranberry sauce

WY& \

Gesztenyepureé 1.890.-
Kastanienpuree
Chesnut with skimmings

Forrd belgacsokis alom gyumolcsfagylalttal (1,3,7) 2.290.-
HeilRer belgischer Schokoladentraum mit Fruchteis
Hot Belgian chocolate dream with fruit ice cream
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* HORETEH - BEILAGEN - GARNISHMENTS *

Hasabburgonya 990.-
Pommes Frites
French fries

Steak burgonya 990.-
Steak Kartoffeln
Steak potatoes

Krokett (1) 990.-
Kroketten

Croquette

ROszti (1) 990.-
ROsti

“ROsti” potatoes

S6sburgonya 790.-
Salzkartoffeln
Salt potatoes

Petrezselymes burgonya 890.-
Kartoffeln mit Petersili
Potatoes with parsley

Krumpliptré (7) 990.-
Kartoffelbrei
Potato puree

Parolt zoldségkoret 1.290.-
Gemuse Beilage
Vegetables

Jazmin rizs 890.-
Reis

Rice

Galuska (1,3,7) 950.-
Spatzle

Noodles

Vegyes koret (hasab, rizs) 990.-
Gemischte Garnierung (Pommes, Reis)
Mixes garnish (French fries,rice)

Grillzett zoldségkoret 1.890.-
Grillgemuse
Grilled vegetable

Edesburgonya hasabok 1.350.-



o s 4 PALACSINTAH - PALATSCHINHEN - PANCAKE # me——mm w—

(1,3,7, fah¢jat tartalmaz)

Tarés (1,3,7) 690.-/db
mit Quark
with cheese

izes (1,3,7) 550.-/db
mit Marmelade
with jam

Nutellas (1,3,5,7) 790.-/db
mit Nutella
with Nutella

Vanilias (1,3,7) 690.-/db
mit Vanillen
filled with Vanilla Cream

690.-/db
Csokolades (1,3,7)
mit Schoko
filled with Chocolate Cream

Allergiat vagy intoleranciat okozo anyagok és termékek

1. Glutént tartalmazo gabonafélék (azaz buza, rozs, arpa, zab, tonkodlybuza, kamut,
illetve hibridizalt fajtdi) és beldlUk készUlt termékek.

2. Rakfélék és belbluk készUlt termékek.

3. Tojas és a beldle készUlt termékek.

4. Hal és a beldle készult termékek.

5. Foldimogyoro és a beldle készUlt termékek.

6. Sz6jabab és a beldle készUlt termékek.

7. Tej és az abbdl készUlt termékek(beleértve a laktdzt).

8. Diofelék, azaz mandula, mogyoro, dio, kesudid, pekandio, brazildid, pisztacia,
makaddmia vagy queenslandi dio.

9. Zeller és a belble készUult termeékek.

10. Mustar és a beldle készUlt termékek.

11. Szezammag és a beldle készUlt termékek.

12. Kén-Dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfidok 10mg/kg, illetve 10ml/L

6sszkoncentraciot meghaladd mennyiségben.
13. Csillagftrt és a beldle készUlt termékek.
14. Puhatestiek és a beldlUk készUlt termékek.
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— # HEVERT ITALOH - LoONG DRINK # = —e—— e
(4cl alkohollal) 3dl

Aperol Spritz (prosecco, sz6da, Aperol) 2.490.-
Hugo (fehérbor, sz6da, bodazsoérp) 1.990.-

a7 G # SGRBH - BIEB - BEEH #* & " WP
Csapolt Dreher 0.3l 990.-
Csapolt Dreher 0.5l 1.650.-
Csapolt Pilsner Urquell 0.3l 1.190.-
Csapolt Pilsner Urquell 0.5l 1.900.-
Heineken 0.331 U 1.100.-
Pilsner Urquell 0.33I U 1.100.-
Floris kriek (csapolt Belga meggysor) 0.25I 1.650.-
White Horse kézmives blUzasér 0.51 U 2.290.-
Dreher Alkoholmentes citromossor 0.331 U 990.-
Dreher alkoholmentes 0.33| U 990.-
ASAHI super dry 0.33l (Japan sor) 1.490.-
Dreher Bak 0.51 U (barna sor) 1.390.-
Dreher Radler 0.5l 1.650.-
Dreher Radler 0.3l 990.-

o——" # UVEGES UDITOITALOK # e
Pepsi Cola 0.25I 850 .-
Pepsi Max 0.25I 850.-
Schweppes Orange 0.25 850.-
7UP zér6 0.25l 850.-
Schweppes Canada dry 0.25I 850.-
Schweppes Tonic 0.25I 850.-
Energiaital 1.200.-
Ice Tea Lipton citrom 0,25l 850.-
Ice Tea Lipton észibarack 0,25I 850.-

- # QYUMOLCSLEVEK, LIMONADEK # "o

Almalé 100% 280.-/dl
Oszibaracklé 50% 300.-/dl
Narancslé 100% 300.-/dl
Limonadé 0,4l 1.390.-
eBodzas
Malnas

«Citromos



" + ASVANYVIZ - WATER # . semra
Szénsavas Theodora asvanyviz 0.331 U ) 750.-
Szénsavmentes Theodora asvanyviz 0.33I' U 750.-
Szoédaviz 100.-/dI

o UNRE T S Hgvg’ TEA - HB?PEE’ TEE - CB?EE' TEE #* & - W

Ristretto 700.-
Espresso 700.-
Dupla Espresso 1.300.-
Hosszukavé 750.-
Capuccino 800.-
Caffe Con Panna (hosszukavé tejszinhabbal) 800.-
Latte Macciato (1/3 kavé,1/3tej,1/3tejhab) 990.-
Caffe Melange (1/3kavé,1/3tej,1/3tejhab,méz) 1.050.-
Tea (t6bb féle izben) 700.-
—— # PEZSGOH # ke
Torley édes 0,75l 4.500.-
Hungaria 0,75l 6.800.-
. # SZESZESITALOH # ¢ e
Campari 1.200.-/dl
Martini 1.200.-/dl
2cl 4cl
Bailey’s 900.- 1.800.-
Unicum 900.- 1.800.-
Jagermeister 900.- 1.800.-
Bacardi rum 900.- 1.800.-
Johnnie Walker Red Label 900.- 1.800.-
Ballantines 900.- 1.800.-
Jim Beam 900.- 1.800.-
Jack Daniels 900.- 1.800.-
Jameson 900.- 1.800.-
Finnlandia vodka 900.- 1.800.-
Metaxa***** 900.- 1.800.-
Cordon’s Gin 900.- 1.800.-

Sierra Tequila 900.- 1.800.-



FEHER LO
T

Orulunk, hogy vendégul lathatjuk Ont!
JO étvagyat kivanunk!

*

Wir begrissen Sie ganz herzlich und winschen einen
Guten Appetit!
*

We are happy for being Your hosts!
Good Appetite!

Uzemeltetd:
Filippi 3 Kft.
8600 Sidfok, Erkel Ferenc u. 7.

Asztalfoglalas:
+36 84 310 274

www.feherlo.atw.hu

Il. kategoria

Araink forintban értendék és az AFA-t tartalmazzdk.
Az arak a koretek arat nem tartalmazzak!
Fél adag rendelése esetén a teljes ar 70%-a kerUGl szadmldzasra.
Az ételek allergén tartalmardl tajékozdédjon az étlap utolsé oldalardl.
Csomagoldsért 100 Ft/doboz kerUl szamldazasra.

Asztalonként egy szamlat allitunk ki. Szamlabontas nem
lehetséges. Megértésiuket koszonjuk!
Getrennt bezahlen ist nicht moglich.
Separated bill and payment are not possible.
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# FEHERBOROH #

VESZPREMI BALATONBOR «kétcse 700.-/1dl  5.300.-/0,75I
Klasszikus balatoni fehérbor a kétesei kis csalddi pince melletti izgalmas nevli Grandrium-dilé 16sz6s tala-
jardl, husz éves tékékrdl szUretelve, tartdlyban erjesztve és érlelve 7 hdnapon at. Kénnyd, j6l értelmezhetd,
fajtajelleges olaszrizing almds, barackvirdgos illattal és izzel, a korty végén kellemes kesernyével.

¢ A classic Balaton white wine from the small family winery in Kétcse,from the exciting sounding Grandrium
vineyard's loess soil, pickedfrom 20-year-old vines, then fermented and aged in tanks for 7 months.A light,
easy-to-understand, varietally pure Olaszrizing withapple and peach flower on the nose and palate, with
pleasant bitterness on the finish.

*Klassischer WeiBwein vom Balaton vom LéBboden des Weingartens Gréndrium neben des kleinen Familien-
kellers in Kdtcse, von 20jahrigen Weinstdcken gelesen, im Behdlter gegoren und 7 Monate gereift. Leichter,
gut interpretierbarer, sortenspezifischer Italienischer Riesling mit einem Duft und Geschmack von Apfel und
PfirsichblUte, am Ende des Schlucks mit angenehmer Bitterkeit.

SKIZO IRSAI Badacsony “,Forré évjdrat, szép sz816" - Sike Baldzs 5.300.—/0,75|
*Baldizs sz816 és virdg-illaty, ropogds fehérbora Uj csomagoldsban, extrém korai, augusztus 6-i sziretbdl.
Reduktiv kdrnyezetben, gyors feldolgozds utdn, hitdtt acéltartdlyban erjedt. Erett sz818, citrusok, virdgok, jé
savak és a zdardsban pdr gramm maradékcukor.”

*Baldzs Sike's crispy white wine with grapey and floral aromas - in new packaging and from an extremely
early, August 6 harvest. Following the quick processing in reductive surroundings, it was fermented in tem-
perature-controlled steel tanks. Ripe grapes, citrus, lowers, good acids and a few grams of residual sugar
on the finish.

*Er hat im reduktiven Umfeld, nach schneller Bearbeitung, im gekUhlten Stahltank gegoren. Reife Trauben,
Zitrusfrlchte, Blumen, gute Séuren und im Abschluss einiges Gramm Restzucker.

KONYARI FECSKE Balatonlelle 700.-/dl 5.300.-/0,75l
*Viddm gyimélcsillaty hdzasitds Konydri Danitdl. Zenit, olaszrizing, chardonnay, semillon és zdldveltelini
fajtdkbdl. Virgonc, kénnyed és feszes, ropogds savakkal.

* A vivacious fruit-scented blend from Dani Konydri. The Zenit, Olaszriziing, Chardonnay, Semillon and Griner
Veltliner varieties. Playful, light and taut with crispy acids.

e Lustiger Verschnitt von Dani Konydri mit Fruchtduft, aus den Sorten Zenit, Italienischer Riesling, Chardonnay,
Semillon und GrUner Veltliner. Lustiger, leichter und fester Wein mit knusprigen Sé&uren.

LEGLI CHARDONNAY Balatonboglar 6.900.-/0,75I

¢ &sz8s, agyagos dulékbd! a déli partrdl. Tartdlyban erjedt. Fehér virdgok, barack, sima savérzet. Kevesebb
fas iz és tobb fajtajelleg.

*From loess and clay vineyards from the southern part of Balaton. It was fermented in tanks. White flowers,
peach, smooth acidity. Less oak, more varietal character.

* Aus Weingdrten mit L6B- und Lehmboden, vom stdlichen Ufer des Plattensees. Er hat im Behdlter gegoren,
weiBe Blumen, Pfirsich, sowie ein glattes S&uregefUhl. Weniger holziger Geschmack und mehr Sortencharak-
ter.

GONCOL FELEDES FURMINT Tolcsva 700.-/dl 5.300.-/0,75l
*KonnyU és gordUlékeny tokaiji, szines talajrdl sziretelve, tartdlyban erjesztve. Kaijszi, sérga alma és virdg illat,
kédnnyed korty, érett gyimolcsokkel, jo sav-cukor ardnnyal és kerek lecsengéssel. Cukortartalom: 33 g/I.

A light and smooth Tokaj, harvested from diverse soil, fermented in tanks. Apricot, yellow apple and flower
aromas, light on the palate with ripe fruit, a good balance between acidity and sugar, and a round finish.
Residual sugar: 33g/I.

eDer Duft von Mirabelle, gelbem Apfel und Blume, leichter Schluck mit reifen Frichten, einem guten
S&ure-Zucker-Verhdltnis und einem runden Abklang. Zuckergehalt: 33 g/I.

LAPOSA KEKNYEL( 9.900.-/0,75I

e|lgazi badacsonyi kUlénlegesség, komoly rajongdtdbora van a fajténak annak ellenére, hogy alig
pdr hektdron terem. A bor illata fiatalon fehér virdgokat idéz, késébb az érlelés sordn megjelennek
I&édUs sarga husu gyimdlcsdk. ize sosem tolakodd, savai frissességet és hosszU lecsengést hoznak.
Utdnozhatatlan.

* A real Badacsony speciality — the variety has a serious fanbase despite the fact that it grows on

just a few hectares. At a young age, the nose of the wine evokes white flowers, while later juicy
yellow-fleshed fruits appear as it matures. The palate is never exaggerated, with the acidity bringing
freshness and the long finish. It's inimitable.

eEchte Spezialitdt aus Badacsony mit ernstem Fanklub. Der Duft des Weines erinnert an weiBe Blumen,
sein Geschmack ist nie andringlich, seine SGuren bringen Frische und einen langen Abklang. Einzigartig.




IKON RAJNAI RIZLING 5.990.-/0,75I

e Tankdnyvi rajnai rizling, kdzel 50 éves tékékrdl. Tiszta illat, kdrte és barack minden mennyiségben. Tizes, de
egyensulyos korty, amit szokds szerint pdr gramm maradékcukor kerekit.

* A textbook Riesling from almost 50-year-old vines. The pure nose exudes pear and peach. The palate is
fiery, yet balanced, and is rounded out as usual by a few grams of residual sugar.

*Rhein-Riesling wie im Lehrbuch geschrieben, von fast 50jahrigen Weinstdcken. Reiner Duft, Birne und
Pfirsich in jeder Menge. Feuriger, aber balancierter Schluck, der wie Ublich von einigem Gramm Restzucker
gerundet wird.

ETYEKI KURIA SAUVIGNON BLANC 5.990.-/0,75I

* Aromatikus bor, zéld illatokkal, friss savval, citrussal, fehérborssal, lime- és mentaillattal. Kortyban jo
hosszUsdg, fropusi gyUmolcsdk, zsenge jegyek, végul meszes séssdg.

|t's an aromatic wine with green aromas, fresh acidity, citrus, white pepper, lime and mint. Good length on
the palate, tropical fruits, fresh notes, and calcareous saltiness on the finish.

* Aromatischer Wein mit grinen Duften, frischen Sduren, Zitrusfrochten, weiBem Pfeffer sowie mit dem Duft
von Limette und Minze. Im Schluck gute Lange, fropische Frichte, zarte Noten, kalkige Salzigkeit.

OTT AM BERG ZOLDVELTELINI 9.900.-/0,75I
eBernhard Oft a bordsz, akit csak a ,16sz bikdja” néven emlegetnek a helyi termelék. Fontos alakja a wa-
grami boros életnek, biodinamikusan mivelt meredek lejtéirdl hires. Az Am Berg a birtok legfontosabb bora,
a Feuersbrunn melletti 16sz6s terUlet egyedi, szinte szdjban felpezsgd savérzetet ad az egyébként klasszikus
veltelinis izek mellé. Fiatalabb t&kék termése, alacsony alkohol, kérte, zdldalma, barack, majd a zérdsban
enyhe sossdg.

*Winemaker Bernhard Ott is referred to as the ‘bull of the loess’ by the local producers. He's an important
member of Wagram wine life, known for his biodynamically cultivated steep slopes. The Am Berg is the
estate’s most important wine, with the loess terroir next to Feuersbrunn giving an unique, almost sparkling
acid feel to the otherwise classic Gruner Veliliner flavours. It's the crop of younger vines, with lowish alcohol,
pear, green apple, peach, then slight saltiness on the finish.

*Neben den klassischen Veltliner-Aromen gibt er ein individuelles, im Mund fast sprudelndes SGuregefuhl.
Niedriger Alkohol, Birne, Grinapfel, dann wenig Salzigkeit im Abklang.

MONTES RESERVA CHARDONNAY 9.900.-/0,75I
elgazdn klasszikus chardonnay a Montes birtoktdl, egy idedlis és kiegyensUlyozott évjdratbdl. Kézi sziret, rész-
ben bogyods, részben egészfirtds préselés. Alacsony hémérsékleten erjedt (-13 °C), a bor 30%-a Uj francia
télgyfahorddban érett fél éven keresztll, a frissesség megdrzése érdekében almasavbontds nem torténik.
llatban anandsz, sdrgabarack, mogyord és vanilia. Kdzepes test, kerek korty, frissité savak, izben sok érett
fehér husu gyimaolcs, lecsengésben finom télgyfds jegyek.

A truly classic Chardonnay from the Montes estate, from an ideal and balanced vintage. The hand-har-
vested grapes were pressed partly destemmed, partly in whole bunches. It was fermented at a low tem-
perature (13°C), 30% of the wine was aged in new French oak barrels for half a year, in order to preserve
freshness without malolactic fermentation. Aromas of pineapple, apricot, hazelnut and vanilla appear on
the nose. Medium-bodied and round on the palate with refreshing acids, lofs of ripe white-fleshed fruits and
fine oak notes on the finish.

*Ein echt klassischer Chardonnay vom Weingut Montes, aus einem idealen und balancierten Jahrgang.

Im Duft Ananas, Aprikose, Nuss und Vanille. Mittlerer Korper, runder Schluck, erfrischende S&uren, im
Geschmack zahlreiche reife Fruchte mit hellem Fruchtfleisch, im Abklang feine Eichennoten.

MATUA SAUVIGNON BLANC 9.900.-/0,75I

* A vildgpolgdr Uj-zélandi sauvignontdl ismét azt kapjuk, amit a zold palack igér. Egres, vagott fU, bodza,
grapefruit, lime, menta. A h(vos klima vibrdld savait pedig kdzel 6t gramm maradékcukor kerekiti. Harsdny
ésrobban a poharban.

* Again, one gets what the green bottle promises from this cosmopolitan New Zealand Sauvignon. Goose-
berry, cut grass, elderberry, grapefruit, ime and mint. The vibrant acids of the cool climate are rounded out
by nearly five grams of residual sugar. It's vivacious and explodes in the glass.

«Vom WeltbUrger Sauvignon aus Neuseeland bekommen wir wieder, was die grine Flasche verspricht.
Stachelbeere, gemdahtes Gras, Holunder, Grapefruit, Limette, Minze. Die fimmernden Sduren des kUhlen
Klima werden von fast funf Gramm Restzucker gerundet. Er ist schrill und explodiert im Glas.

FREMONT CUVEE STREIT ZAGONYI 700.-/dl 5300.-/0,75I

e Borunk 90%-ban hdrslevell, 10%-ban Chardonnay fajtdt tartalmaz. Szine halvénysdrga, illatdban
citrusos, ami jellemzé a villdnyi borvidékre. izében ugyancsak a citrusossdg domindl egy kis CO2
kiséretében, ami virgonccd teszi. A korty izlelése utdn enyhe édességet tapasztalunk, igy vdlik borunk
igazdn harmonikussd. Saldtdkhoz, halételekhez bdtran ajdnljuk!

e Unser Wein entsteht aus den Sorten Lindenblattriger 90% und Chardonnay 10%. Hellgelbe Farbe, in seinem
Duft mit Aromen von Zitrusfrichten, was typisch fUr die Region Villdny ist. Sein Geschmack wird ebenso von
Zitrusfrichten beherrscht, begleitet von ein wenig CO2, das den Wein so lebhaft macht. Nachdem man
sich einen Mundvoll schmecken lieB, erlebt man eine milde SUBe, so wird der Wein richtig harmonisch. Wir
empfehlen diese Sorte wohl zu Salaten und Fischgerichten!

= Our wine is a blend of 0% Hdrslevell and 10% Chardonnay wine varieties. A pale yellow wine with citrus
fragrance, typical to the Villdny wine region. Its flavour is dominated by citrus, along with a bit CO2, making
the wine spry. After tasting a sip of wine, we can feel some light sweet aroma, so that our wine becomes
really harmonious. We highly recommend this wine with salads and fish dishes!
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# ROSEBOROH #
KEKFRANKOS ROSE STREIT ZAGONY! 700.-/dl 5.300.-/0,75I

eReduktiv eljdrdssal készitett kékfrankos rosé bor. Borunk szine halvdny cseresznyepiros. lllatdban piros
bogyds gyimolcsaromdk jelennek meg. Izében, harmonikus savak kiséretében, enyhén tutti-fruttis
aromdk érezhetdk. Saldtdkhoz, szdrnyas ételekhez vagy csak aperititként ajanljuk.

* A kékfrankos (Blaufrankisch) rosé wine aged with reductive processing. Our wine has a light cherry
red colour. Red-berry fruit aromas show up in its flavour. Some mild tutti-frutti aromas can be felt in its
taste, along with smooth acids. Recommended for salads, poultries or just as appetizer.
eBlaufrankischer Roséwein, hergestellt im reduktiven Ausbau.

Die Farbe unseres Weines ist blass kirschrot. In seinem Duft erscheinen Aromen von roten Beeren. In
seinem Geschmack sind Tutti Frutti Aromen zu spUren, begleitet von harmonischen S&uren. Wir empfe-
hlen diese Sorte zu Salaten, Gefligelgerichten oder einfach nur als Aperitif.

FIGULA ROSE CUVEE 700.-/dl 5.300.-/0,75I
eBordeaux-i fajtdk és kékfrankos hdzasitdsa. Finomhangolt szireti idépont és technoldgia egy jo stilusy, kén-
nyed, elegdns és gyUmolcsos rozé készitéséhez igazitva. Friss illat, sok gyimélcs, vibrdld savak.

* A blend of Bordeaux varieties and Kékfrankos. Finely-tuned harvest date and technology tailored to cre-
ate a stylish, light, elegant and fruity rosé. Fresh aromas on the nose, lots of fruit and vibrant acidity.
eBordeauxer Sorten und Blaufrénkisch. Gut ausgewdhlte Technologie und Zeitpunkt fUr die Weinlese,

der Herstellung eines leichten, eleganten Roséweines mit gutem Stil anpassend. Frischer Duft, zahlreiche
Frichte, fimmernde S&uren.

SAUSKA ROSE vilany 5.990.-/0,75l

* Az Ujra gondolt Sauska Rosé az Uj évjdratbdl is inkdbb a finomabb és elegdns provanszi hangulatot viszi
tovdbb. Tiszta illatok, finom részletek, pirkadt éppen rdzsaszin megjelenés, dszibarack és eper. A kortyban
citrus, mandarin, mély izek mellett élénk frissesség.

*The new vintage continues its predecessor’s finer and more elegant Provencal feel. Pure aromas, with
peach and strawberry, and a very light pink colour. Beside the deep flavours, there’s lively freshness, citrus
and tangerine also appearing on the palate.

Er bringt die feinere und elegante Provance-Stimmung weiter. Reine DUfte, feine Details, blasse, fast rosa-
rote Farbe in der Erscheinung. Im Schluck Zitrusfrichte, Mandarine, tiefe Aromen, belebende Frische.

# VOROSBOROK *
THE UNION STREIT ZAGONY!I villany 800.-/dlI 5.990.-/0,75I

*Elénk, fiatalos bordé drnyalat, kdzepes testre utald mélység mutatkozik a pohdrban. lllatdban inten-
ziv porkolt jegyek érezhetdk, érett és tulérett gyimolcsdk, piros és fekete bogydsok kavalkadja, feszes
tanninok, elegdns savak jellemzik. Remek egyensulyU, elegdns bor, gazdag lecsengéssel.

°Intense, buoyant red Bordeaux tone, a depth referring fo medium wine body in the glass. Intense
roasted marks shows up in its aroma, characterized by a pleasantly complex bouquet of ripe and
overripe fruits, red and black berries, tight tannins, elegant acids. An elegant wine with excellent bal-
ance and rich finish.

eLebhafter, jugendlich violetter Farbton, im Glas zeigt sich eine auf mittelmaBigen Kérper weisende
Tiefe. In seinem Aroma sind intensive Réstnoten zu fGhlen, charakterisiert durch reife und Uberreife
FrGchte, eine Kavalkade von roten und schwarzen Beeren, dichte Tanninen, elegante S&uren. Ein
eleganter Wein mit groRartiger Balance und reichem, lang anhaltendem Abgang.

TAKLER KEKFRANKOQOS szekszard 700.-/dI 5.300.-/0,75I

* 100% kékfrankos szekszardi 16szrdl, tartdlyban erjesztve, 500 literes Uj és haszndit horddkban érlelve tébb
mint egy éven &t. Lendiletes savszerkezet, érett meggy és aszalt szilva és a kékfrankos finom fiszerei. Ujfa-
hordds jegyek és hosszy, szdraz korty.

* 100% Kékfrankos from Szekszdrd loess, fermented in tanks, aged in new and used 500-litre barrels for more
than a year. It has zesty acidity, ripe sour cherry and prune notes, plus the subtle spices of Kékfrankos. New
oak barrel notes and a long, dry palate.

* 100% Blaufrankisch vom LoBboden in Szekszdrd. Lebendige Sdurestruktur, reife Sauerkirsche und getrock-
nete Pflaume, sowie die feinen GewUrzen von Blaufrénkisch. Noten des neuen Holzfasses und ein langer,
frockener Schluck.

IKON SHIRAZ radpuszta 800.-/dlI 5.990.-/0,75|
eFUszeres, bors illatu syrah a meleg Radpuszta 16sz6s dombjairdl.Tartdlyban erjedt, nagy dszokban érett fél
évig. Feketecseresznye, humidor, gazdag illat mellett kdzepes test és markdns tanninvdz.

* A Syrah with spicy, peppery aromas from the warm Radpuszta's loess hill. It was fermented in tanks, then
aged in large aszok barrels for half a year. Alongside the rich aromas of black cherry and humidor, it's medi-
um-bodied and has a pronounced tannin backbone.

*Wirziger, pfefferiger Syrah von L&BhUgeln des warmen Radpuszta. Neben Schwarzkirsche, Humidor und
einem reichhalfigen Duft mittlerer Kérper und markante Tanninstruktur.

BT



Heimann Merlot szekszard 800.-/dI 5.990.-/0,75I
eLendUletes, kdzepes testl szekszdrdi vords, Heimannék egyik kedvenc fajtdjdbdl. Rétegzett és elegdns.
llatban erdei mdina, bogyds gyimadlcsdk, kellemes, édeskés jegyek. izben mindez folytatédik, kerek, puha
korty, és a merlot-ra jellemzd telt zards.

<A zesty, medium-bodied Szekszdrd red made from one of favourite varieties of the Heimanns. Layered and
elegant. Forest raspberry, berry fruits, pleasant sweetish notes on the nose, all of which continues on the
round, soft palate and finishes with the Merlot’s fullness.

=Schichtig und elegant. Im Duft Waldhimbeere, BeerenfrOchte, sowie angenehme, sUBliche Noten. Im
Geschmack kommt dieselbe Fortsetzung.

SEBESTYEN KADARKAGSzekszérd 5.990.-/0,75I
*Cseresznyepiros szinl viddm kadarka, légiesen kdnnyed, vibrdlé savakkal. iz&ben mdalnacukorkds, ribizlis
jegyekkel. JOI all neki, ha pdr fokkal hidegebbre hitjuk, mint ahogy a vérésborokat szoktuk.

¢ A cherry red coloured, jolly Kadarka with ethereally light, vibrant acids. Raspberry candy and redcurrant
notes on the palate. It suits it to be chilled down a couple of degrees cooler than is usual for red wines.

e Lustige Kadarka mit Kirschfarbe und atherisch leichten, fimmernden SGuren. Im Geschmack erscheinen
die Noten von Himbeerbonbon und Johannisbeeren. Es steht ihm gut, wenn er um ein paar Grad gekUhlt wird.

GAL PINOT NOIR Eeger 5.990.-/0,75I

A birtok két legfontosabb duiléjérdl, a Sikhegyrdl és a Pajadosrél érkezik Gdl Tibor pinot noir-ja. A fajtajelleg
megdrzése célidbdl tartdlyban, spontdn erjed, majd 60 % horddban, 40 % tartdlyban érik tovdbb 9 hdnapig.
A fajtdra jellemzd csipkebogyds, avaros jegyek, némi fUszerpaprikdval és a hordd fUszereivel.

*Tibor Gdl's Pinot Noir arrives from the estate’s two most important vineyards — Sikhegy and Pajados. In order
to keep the varietal character, it is spontaneously fermented in tanks, then 60% of it is aged in barrels and 40%
in tanks, for a further 9 months. The variety's rosehip, forest floor notes with some paprika and oak spices.

¢ Aus den zwei wichtigsten Weingdrten des Weingutes, von Sikhegy und Pajados. FUr die Sorte charakteris-
fische Noten von Hagebutte und Waldboden, mit wenig GewUrzpaprika und FassgewUrzen.

GERE CABERNET SAUVIGNON vilany 7.990.-/0,75I
«Villdinyi klasszikus, a legtdblre tartott borddi fajtdbdl, csillagvolgyi idds tékés tertletekrdl. Tartdlyban erjedt,
majd haszndlt horddban érett mdsfél éven at. Paprika, szeder és finom horddfUszerek, fUstdld és étcsokolddé.
*From the most highly regarded Bordeaux variety, from the old vines of the Csillagvdlgy vineyard. It was
fermented in tanks, then aged in used barrels for a year and a half. Bell pepper, blackberries and delicious
barrel spices, incense and dark chocolate.

¢ Aus der fUr das Beste gehaltenen Bordeauxer Sorte, aus dem Weingarten Csillagvolgy mit alten Weinstécken.
Paprika, Brombeere und feine FassgewUrze, RGucherstdbchen und Bitterschokolade.

KAIKEN ESTATE MALBEC 7.990.-/0,75I

*Orok kedvenc az Andok-labdatdl, majd’ 1000 méteres tengerszint feletti magassagban terem a pincészet
egyik alapbordnak alapanyaga is, igy, a nagy hdingadozdsnak kdszdnhetéen alakulnak ki az intenziv aromdk,
ami miatt szeretjik a fajtdt. Feketebogydsok, rengeteg édes fUszer, érett karakter.

*The constant favourite from the foot of the Andes. The raw material of one of Kaiken's entry-level wines
grows at almost 1,000 metres above sea level, and the intense aromas for which the variety is loved are
thanks to the great temperature fluctuations.

*Der Grundstoff eines der Grundweine des Kellers wéchst auf Hohenlagen von fast 1000 Meter Uber dem
Meeresspiegel, so dank der groBen Temperaturschwankung entwickeln sich die infensiven Aromen.

FELLINE PRIMITIVO DI MANDURIA 9.900.-/0,75I

¢ A pincészet mai vezetdje, Gregory Perrucci eredetileg zongoramuivésznek készUlt, de az élet kész helyzet elé
dllitotta, és fiatalon &t kellett vennie a csalddi nagyvdllalkozdst. A borvidék egyik motorja és él6 lelkismerete,
aki mindent elkévet, hogy megmentse a hagyomdnyos fajtdkat.

*The protected designation of origin area, Primitivo di Manduria, is regarded as the spiritual home of the
variety, and it is the most important wine of one of the region’s most important wineries. The winery’s current
manager, Gregory Perrucci, originally trained to be a pianist, but his life path changed when he had to
take over the family company at a young age. He is one of the engines and the living conscience of the
wine region.

*Das Herkunftsschutzgebiet von Primitivo di Manduria wird als spirituelle Heimat der Sorte betrachtet und er ist
der wichtigste Wein einer der bestimmendsten Kellereien der Weingegend. Der heutige Manager des Kellers
ist Gregory Perrucci, ein wichtiger Motor und das lebende Gewissen der Weingegend.



MARQUES DE MURIETTA RESERVA 16.900.-/0,75I
*Ha Riojdat, a spanyolok elsész&dmu borvidékét szeretnénk elmesélni, a Marqués de Murrieta emlitése meg-
kerUlhetetlen. Rioja legnagyobb egybefiggd birtoka nem vdasdrol és nem is ad el sz616t, a 300 hektdrrdl
szUretelt gyUmolcsbdl (aminek nagy része tempranillo) évrél évre elkészUl a Reserva, a modern Rioja egyik
legfényesebb bora. Sokak a borvidéket és leginkdbb a fajtdt robosztus, maszkulin jegyekkel azonositjdk.
Ezek helyett itt nagyon finom érettséget, élénk savi és mély gyUmadlcsizeket és makuldtlan tisztasdgot
taldlunk. Ha most csak egyet mutathatndnk a borvidékrél, ez lenne az.

*Talking about Rioja, Spain’s number one wine region, mentioning Marqués de Murrieta cannot be avoid-
ed. Rioja’'s largest estate in one block doesn’t buy in or sell grapes. The grapes they harvest from 300
hectares (most of which is Tempranillo) is used for the Reserva, one of Rioja’s brightest wines. Many people
identify the wine region and especially the variety with robust, masculine features. Instead, very fine ripe-
ness, bright acidity and deep fruit flavours and immaculate purity are to be found. If we could only show
you one thing about the wine region, this would be it.

SAUSKA CUVEE 7 vilany 18.200.-/0,75I
*Bordeauxi hdzasitds, alapja az Ordégdrokbdl szdrmazéd cabernet sauvignon, mellette a Konkoly és Kopdr
dUlék merlot-ja és cabernet franc-ja. Szine mély, sétét rubin, illata nagyon intenziv, tele ibolyds, édes fUsze-
res, zOldfUszeres jegyekkel. Testes, gazdag, nagyivy bor, selymes tanninokkal, finom textirdval.

* A Bordeaux blend in which the backbone is given by the Cabernet Sauvignon, complemented by the
Merlot and the Cabernet Franc. It has a deep, dark ruby colour, a very intense nose that is full of violets,
sweet spices and green herb notes. It's a full-bodied wine with silky fannins and a fine texture.

eTiefe, dunkle rubinrote Farbe, sehr intensiver Duft voll mit Noten von Veilchen, sUBen und grinen Gewlrzen.
Vollmundiger, reichhaltiger Wein mit breiter Struktur, seidigen Tanninen und feiner Textur.

SAUSKA CUVEE 5 vilany 39.800.-/0,75I

e Vdltozatlan koncepcidval és precizitdssal &sszegzi a villdnyi csapat terméhelyrél és modern bordszatrdl
»Pontos és j6l fokuszdalt, selymes tanninok, konnyU, mégis dus korty. Energikus és lendUletes.”

|t sums up the philosophy of the Villdny winemaking team regarding place of growth and modern wine-
making with its unchanged concept. James Suckling's 95 points, who wrote about this wine this way: “Ten-
sion and focus, with silky tannins, and a light, chewy finish. Shows energy and drive.”

*Die aktuellen 95 Punkte von James Suckling zeigen, wieviel es weltweit reicht: ,,Perfekte und gut fokussi-
erte, seidige Tannine, leichter, trotzdem dichter Schluck. Energisch und belebend.”

DOURTHE NR.1 ROUGE 9.900.-/0,75I
*Merlot és cabernet sauvignon hdzasitdsa. Mély rubinpiros szin, érett meggy és fige aromdk, kavé és sze-
ofUszeg a hdttérben. Kerek, elegdns korty, tokéletesen integrdlt tannin. 12 hénapos érlelés fele részben Uj
hordéban. Igazi belép&bor bordeaux-bal.

=|t's a blend of Merlot and Cabernet Sauvignon. It has a deep ruby red colour, ripe sour cherry and fig aro-
mas with coffee and clove in the background. The palate is round, elegant with perfectly integrated tannins.
It was given 12 months of ageing, half of it in new barrels. A proper entry-level wine from Bordeaux.

=Tiefe rubinrote Farbe, die Aromen von reifer Sauerkirsche und Feige, im Hintergrund Kaffee und GewUrznelke.
Runder, eleganter Schluck, perfekt integriertes Tannin. Ein echter Eintrittswein aus Bordeaux.
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T

Orulunk, hogy vendégul lathatjuk Ont!
JO étvagyat kivanunk!

*

Wir begrissen Sie ganz herzlich und winschen einen
Guten Appetit!
*

We are happy for being Your hosts!
Good Appetite!

Uzemeltetd:
Filippi 3 Kft.
8600 Sidfok, Erkel Ferenc u. 7.

Asztalfoglalas:
+36 84 310 274

www.feherlo.atw.hu

Il. kategoria

Araink forintban értendék és az AFA-t tartalmazzdk.
Az arak a koretek arat nem tartalmazzak!
Fél adag rendelése esetén a teljes ar 70%-a kerUGl szadmldzasra.
Az ételek allergén tartalmardl tajékozdédjon az étlap utolsé oldalardl.
Csomagoldsért 100 Ft/doboz kerUl szamldazasra.

Asztalonként egy szamlat allitunk ki. Szamlabontas nem
lehetséges. Megértésiuket koszonjuk!
Getrennt bezahlen ist nicht moglich.
Separated bill and payment are not possible.
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